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                                                       Ашпозчу жонундо
                                                          ЖОБОСУ
1. Жалпы жоболор.
1.1. Ашпозчу кызматына 18 жаштан кем эмес жана атайын билими бар адам кабыл алынат.
1.2. Мектепжетекчисинежанамектепжетекчисинин орун басарына баш ийет.
1.3. Мектепжетекчиситарабынандайындоо, которуужанабошотуу жургузулет.
1.4. Ашпозчуозунун ишмердуулугундо томенкулердужетекчиликкеалат:
· Аткарылгаништербоюнчадокументтер;
· Ичкиэмгектартиби;
· Мектепжетекчисининбуйруктары;
1.5. Ашпозчуби лишикерек:
· Г игиенаныннегиздери;
· Эмгектикоргоонуннегиздери;
· Санитардык-эпидемиологиялыкэрежелер;
· Мектеп кунунун режими;
· Тамакбышыруунун, сактооонунжанавитаминдермененбайытуунуннегизгиэрежелери;
· Электр жабдууларынколдонууэрежелери;
· Экстремал дыккырд аал дагыаракеттер.
2. Ашпозчунунмилдеттерижана ага жуктелгон функциялардыаткарууучунашпозчу:
2.1. Кулинардыказыктардыдаярдообоюнчаиштерди жургузуу;
2.2. Ар биркунучунменюнудаярдоогокатышуу;
2.3. ©ндурумду ырааттуулукмененбелгилее, алардыбышыруунунузактыгынэскеалуу;
2.4. Кампаданзыянсыз азыктардысалмагыбоюнча так алуу, алардынгигиеналыкжанажылуулукмененишгешинкамсызкылуу, балдаргатамак- аштымаданийжолмененберуу, бирбалагаэсептелгенпродукцияныченеминеылайык;
2.5. Азыктардытуурасактоонужанапайдалануунужанатамак-аштысанитардык- гигиеналык талаптаргаылайыккамсызкылуу;
2.6. Бирбалагакуреогокоюлганпродукциянынченеминеылайыкдаяртамак-ашты болуштуруп беруу;
2.7. Талаптаргаылайыккунумдук рациондунулгулерун сактоо;
2.8. Кулинардык азыктардыжасоодо комокчужумуштардыаткаруу;
2.9. Чийкижанабышырылганпродукциянытиешелуубелгиленгентактайлардыколдонуу, чийкижанабышырылганпродукциялардынортосундагыбайланыш мумкунчулугун жоккочыгаруу;
2.10. Этсорполорун созсуз сузуп алуу;
2.11. Ашкананын, ашканаидиштериниижанашаймандарынынсанитардык абалын коземолдеожана таза кармоо;
2.12. Жеке гигиена эрежелерин, технологияга карата санитардыкталаптардысактоо;
2.13. Оз убагындамедициналыккароодонотуу;
2.14. Ар биркесуучужабдуулардыколдоиууданкийингазалоо;
I

2.15. Жаракалары, деформациясы бар бышыруучуидиштердиколдонбоо;
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